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Le truc de Solange

La fin de I’hiver, c’est dur, dur...Allez, on se gate !

MES BROWNIES AU BUTTERSCOTCH

Dans un bpl, Arnelangez la farine, INGREDIENTS
la poudre a pate et le sel. :

Dans un chaudron, faites fondre & s tasse de farine

le beurre et la cassonade a feu | ® 1euf
doux : # 1 tasse de cassonade

i & Yitasse de beurre
Enlevez du feu et ajoutez tous i # 1c. athé de poudre & pate

les autres ingrédients. Mélangez : ® Y c. athe de sel
bien au batteur. : & 1c.athédevanille

Graissez et enfarinez Un moyle s
carre. Mettez le mélange dans le moule et faites-le cuire au four
a 350° F, de 30 a 35 min.

Sortez votre gateau du four et laissez-le refroidir 30 min.
Coupez-le en carrés quand il est encore tiede.

Servez vos brownies avec de la creme glacée a la vanille ou
un coulis de creme a 35 %... Un vrai péché !
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